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Vinhas de Terrorr

Tres Palmeiras - Alto Uruguai

Em 2004, depois de muita pesquisa de solo e clima, decidiu-
se pelaimplantacdo de cinco hectares de uvas finas. A Regiao
do Alto Uruguai é considerada uma regido no minimo
diferente para o cultivo de videiras. A Vinicola Antdnio Dias
esta localizada na cidade de Trés Palmeiras, rio grande do sul,
onde se caracteriza por um relevo de coxilhas, solos bem

drenados, pedregosos e de média fertilidade.




Vinhos de Terearr.

Tres Palmeiras - Alto Uruguai

Antonio Dias Brut

De cor amarelo palha. Com perlage muito finae
persistente. Com aromas complexos, de frutas,
especiarias e pao torrado. Na boca apresenta-
se persistente e muito equilibrado, com uma
acidez que transmite um étimo frescor.

Peixe assado, lombo de porco ao molho de
ervas, alméndega de frango ao molho, lasanha
vegetariana, empaddo de palmito, mix de
queijos frescos.

| EAN:789.894.009.706-7 | Caixa: 06 und. | Vol:750m1 |

Tipo / Safra/ Alc.
Brut /2019 /12,5%

Castas
Chardonnay

Método
Champenoise

Antonio Dias Moscatel

E um vinho espumante para sobremesas e
aperitivos um espumante para ser apreciado
jovemn, de cor esverdeada com reflexos palha.
Com perlage muito fina e persistente. Com
aromas caracteristicos da prépria uva, frutas
maduras, flores e mel. Paladar leve, doce e
refrescante.

Embutidos, tabua de frios, queijos, torta de
morango, pavé delimdo, panetone, salada de
frutas.

Tipo / Safra / Alc.
Moscatel /2019 /7,5%

Castas
Moscatel Branco +
Moscatel Giallo

Método
Moscatel

| EAN:789.894.009.705-0 | Caixa: 06 und. | Vol:750m1 |

Antonio Dias Pinot Noir /Merlot

Um vinho rose de excelente estrutura, ideal
para o consumo ainda jovem. De vermelho
cereja claro, muito brilhante. Aromas intensos,
marcantes, que lembram cerejas super
maduras, doces e um leve toque de morango.
Vinho de boa acidez, equilibrado, macio,
persistindo o sabor intenso de cereja e frutas
vermelhas ao paladar.

Este vinho pode ser apreciado como aperitivo,
harmoniza muito bem com peixes, carpaccio,
saladas e massas de molhos leves.

| EAN:789.894.009.707-4 | Caixa: 06 und. | Vol:750m1 |

Tipo / Safra/ Alc.
Rosé /2021/12%

Castas
Pinot Noir e Merlot

MONTES CLAROS

WINEBAR

Antonio Dias 3T

A 650 metros de altitude, a 27° e 36’ Sul, surge
0 ANTONIO DIAS 3T ele nasce da expressao
desse verdadeiro terroir, do corte de 3 grandes
safras de Tannat, 2016, 2018 e 2019. Vinho
Tinto de excelente estrutura. Tem potencial
para alguns anos de guarda. De vermelho rubi
de muita intensidade, muito brilhante.
Aromas, marcantes, que lembram cerejas
super maduras, baunilha, café torrado. Vinho
equilibrado, com taninos persistentes, no
retrogosto é uma explosao de taninos macios e
frutasvermelhas.

Costela bovina no bafo, picanha assada,
polenta mole com ragu de ossobuco, arroz de
pato.

Tipo / Safra / Alc.
Tinto / 2021/ 14%

Castas
Tannat

Amadurecimento
10 meses em barris de
carvalho francés

| EAN:789.894.009.725-8] Caixa: 06 und. | Vol:750mI |
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Vinhos de Terearr.

AVANOURVHD

Antonio Dias Antenor Chardonnay

De cor amarelo esverdeado. Com aroma
intenso, lembra frutas tropicais. Ao paladar é
complexo, elegante e macio,além de ressaltar
as frutas, temum leve toque de manteiga.

Excelente oara acompanhar peixes, queijos
leves e carnes brancas em geral.

I EAN: 0000000000000

Tipo / Safra/ Alc.
Branco /2023 /13%

Castas
Chardonnay

Amadurecimento

Uvas devinhedos
selecionadas. Macerou
com as cascas por12
horas a8°C. Prensagem
das cascas.
Fermentacdo alcodlica
a15°Cdurante15dias.

Caixa: 06 und. | Vol:750ml I
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Antonio Dias Antenor Tannat

Um vinho que suporta a guarda, mas esta
excelente para o seu consumo jovem. De cor
intensa, vermelho violaceo, vinho encorpado,
caracteristico da variedade. Com aroma de
frutas vermelhas super maduras, bem
equilibrado. Paladar elegante, com taninos
macios.

I EAN: 0000000000000

Tipo / Safra/ Alc.
Tinto /2022 /13%

Castas
Tannat

Amadurecimento

Uvas devinhedos
selecionadas. Macerou
com as cascas por 12
horas a 8°C. Prensagem
dascascas.
Fermentacao alcodlica
al15°Cdurante 15 dias.

Caixa: 06 und. | Vol:750m! |

DOMAINE

KOKSIANVS LANNTAVD

Antonio Dias Antenor
Cabernet Sauvignon

De cor vermelho rubi intensa, aroma de frutas
vermelhas e bem equilibrado. Paladar
elegante, com taninos macios.

Excelente para acompanhar pratos a base de

carnes vermelhas, assadas ou grelhadas e
queijos.

I EAN: 0000000000000

Tipo / Safra/ Alc.
Tinto /2022 /13%

Castas
Cabernet Sauvignon

Amadurecimento

Uvas devinhedos
selecionadas. Macerou
por8diascom
temperatura
controladade 25° C.
Envelhecidoem caves
subterraneas.

Caixa: 06 und. | Vol:750ml I
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Antonio Dias Sauvignon Blanc

De cor amarelo. Com aroma intenso. Tem
grande expressao de frutas citricas em especial
maracuja e abacaxi. Vinho elegante, jovem,
comacidez equilibrada e persistente.

Perfeito como aperitivo. Acompanha também
saladas, carnes brancas, massas e pizzas.

I EAN: 0000000000000

Tipo / Safra / Alc.
Branco /2023 /13%

Castas
Sauvignon Blanc

Amadurecimento

Uvas devinhedos
selecionadas. Macerou
por 08 horas com as
cascas. Prensagemdas
cascas. Fermentacao
alcodlica pori15dias a
15°C.

Caixa: 06 und. | Vol:750ml| I

MONTES cLaros , WINE

WINEBAR % / /[4’.2 Z/;
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Antonio Dias

Vinhos de Terrosr

Antonio Dias Reserva Tannat =2

Tipo / Safra/ Alc.

Antonio Dias Reserva =

Umvinho para guarda, capaz de suportarvarios
anos de envelhecimento. De cor vermelho rubi
intenso. Aromas de frutas, em especial frutas
vermelhas super maduras, chocolate e café

Tinto /2018 / 14%

Castas
Tannat

Cabernet Sauvignon

Umvinho para guarda, capaz de suportar varios
anos de envelhecimento. De cor vermelho rubi
intenso. Aromas de frutas vermelhas super

Tipo / Safra / Alc.
Tinto /2018 /13,5%

Castas
Cabernet Sauvignon

torrado. Na boca é estruturado, com taninos
macios e um retrogosto prolongado. Amadurecimento
10 meses em barris de

Pratos de carne ligeira e grelhados. carvalho Frances

| EAN:789.894.009.702-9 | Caixa: 06 und. | Vol:750mI |
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Antonio Dias Reserva Merlot ==

Tipo / Safra/ Alc.
Tinto /2018 /13%

Castas
Merlot

De cor vermelho rubi, limpido e brilhante.
Aroma de frutas vermelhas super maduras,
chocolate, café torrado e pimenta. Na boca é
atrativo, aveludado, equilibrado, com taninos
macios e persistentes.

Amadurecimento

8 meses em barris de
carvalho Frances.
Envelhecidoem caves
subterraneas.

Pizza de bacon, lasanha de cogumelos, picanha
grelhada, ossobuco com polenta, risoto de
parmesdo, churrasco.

| EAN:789.894.009.713-5| Caixa: 06 und. | Vol:750m! |

maduras, chocolate e café torrado. Na boca é
atrativo, aveludado, equilibrado, com taninos
macios e persistentes.

Amadurecimento
10 meses em barris de
carvalho Frances

Pratosde carneligeira e grelhados.

| EAN:789.894.009.701-2 | Caixa: 06 und. | Vol:750m! |

Antonio Dias Reserva Merlot =2

Tipo / Safra / Alc.
Tinto /2018 /13%

Castas
Merlot

De cor vermelho rubi, limpido e brilhante.
Aroma de frutas vermelhas super maduras,
chocolate, café torrado e pimenta. Na boca é
atrativo, aveludado, equilibrado, com taninos
macios e persistentes.

Amadurecimento

8 meses em barris de
carvalho Frances.
Envelhecidoem caves
subterraneas.

Pizza de bacon, lasanha de cogumelos, picanha
grelhada, ossobuco com polenta, risoto de
parmesdo, churrasco.

| EAN:789.894.009.713-5| Caixa: 06 und. | Vol:750m1 |
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Cachaca Coloniado Pito Prata =2
Antonio Dias

Tipo / Safra/ Alc.

£i0 0|UOIuY

Cachaca Colonia do Pito Reserva =2

AntoniO DiaS Tipo / Safra / Alc.

Elaboracao:

A Cana-de-Aclicar com alto grau de maturacao
é moida no dia da colheita, fermentada por 28
horas e destilada em seguida em alambique de
cobre descontinuo de 500 litros. E realizado a
separacao do "coracao" do destilado e ela vai
repousar por 6 meses em tanques de aco
inoxidavel.

Notas de Degustacao:
Cristalina, suave e macia.

I EAN:789.894.009.711-1

Prata /2019 /39%

Amadurecimento
6 mesesem tanques
de acoinoxidavel.

Caixa: 06 und. | Vol:750ml |

DOMAINE

Elaboracao:

A Cana-de-Acticar com alto grau de maturacao
é moida no dia da colheita, fermentada por 28
horas e destilada em seguida em alambique de
cobre descontinuo de 500 litros. E separado o
"coracao" do destilado e amadurecido por 12
meses em barris de carvalho americano.

Notas de Degustacao:
Paladarmacio e com Bouquetinconfundivel

Ouro /2019 /39%

Amadurecimento
12 meses em barris de
carvalhoamericano.

| EAN:789.894.009.710-4 | Caixa: 06 und. | vol:750m! |

MONTES cLaros ,WINE

WINEBAR Drevidios ote 13 E/

CELLAR



