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No mundo do vinho é muito comum encontrar a uniao da
tradicdao com a modernidade, mas no caso da Familia
Valdelana essa ideia de simbiose da histéria e do
modernismo, de uma visdo do futuro, faz todo sentido. Nao
s6 porque a Bodega é proprietaria de dois incriveis museus
que contam a rica histéria da regido e dos seus vinhos, mas
também por estar localizada em um belissimo conjunto
enoturistico que pode receber visitantes do mundo inteiro.

Bodegas Valdelana tem suas raizes plantadas.



Duquesa de la Victoria

FASE VISUAL: Amarelo palido com reflexos
esverdeados. FASE NARIZ: Muito intenso,
fruta tropical, maracuja, manga.
Reminiscéncias de frutas de caroco, damasco,
péssego, salada de frutas brancas com notas
de erva-doce. FASE SABOR: Amplo, sedoso e
fresco, com uma acidez equilibrada com o grau.
Retrogosto com complexidade mineral e flores
brancas.

Combina muito bem com aperitivos, tapas

variadas, pratos de arroz, massas, carnes ¥

brancas e peixes. |
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Tipo / Safra/ Alc.
Branco /2021/12%

Malvasia + Viura
Amadurecimento
Maceragao a frio,
fermentacaosob

controlada porduas

. Rub and discover my aroma
+ . Esfregue o rétulo e descubra o

EAN:843.700.113.948-4  Caixa: 06 und.

Duquesa de la Victoria

FASE VISUAL: Vermelho cereja intenso de
grande intensidade e brilho. FASE ORAL:
Carater frutado equilibrado com notas
balsamicas, tomilho, por tras de um fundo de
madeira de cedro. Mirtilos e amoras silvestres
com um tom de baunilha e canela. FASE
SABOR: Grande equilibrio entre fruta e
carvalho, potente e fino. Deixa um retrogosto
intenso e persistente, onde a banana e o
morango aparecem derretidos numa cobertura
decacau.

Combina muito bem com variadas tapas,
carnes, ensopados, leguminosas e pratos
tipicos do pais.

EAN:843.700.113.939-2 Caixa: 06 und.

Tipo / Safra/ Alc.
Tinto /2021 /14%

Tempranillo + Viura

Amadurecimento
Vinificacao tradicional
comdesengace e
maceracao afriocom
as pelesdurante 18

. Rub and discover my aroma
+ . Esfregue o rotulo e descubra o

Duquesa de |a Victoria

FASE VISUAL: Rosa framboesa com borda
violeta. FASE NARIZ: Roma, melancia, mirtilos
e groselhas, sobre uma toalha de mesa de
rosas. FASE SABOR: Entra com um ataque
fresco e carnudo, predominando o seu frutado
e juventude. Acidez atraente com um sabor
persistente, deixando memodrias frutadas.

Combina muito bem com aperitivos, tapas

variadas, pratos de arroz, massas, carnes
brancas, ensopados e peixes.

EAN:843.700.113.954-5 Caixa:
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Duquesa de la Victoria Crianza

FASE VISUAL: Camada muito alta, cereja
picotaintensa, comiridescéncia roxa. Lagrimas
densas, timidamente tingidas e com leve
queda. FASE NARIZ: Aromas de frutos do
bosque, amoras silvestres, framboesas,
groselha. Os tons de morangos frescos se
destacam em um cendrio de frutas vermelhas.
FASE SABOR: Poderoso e carnudo, com uma
entrada doce equilibrada com a sua acidez. Um
retrogosto amplo que deixa a mais pura
lembranca de frutas vermelhas com um carater
jovial e fresco.

Combina muito bem com variadas tapas,
carnes, ensopados, leqguminosas e pratos
tipicos do pais.

EAN:843.700.113.940-8 Caixa: 06 und.

CELLAR

MONTES cLaros ,WINE

Tipo / Safra / Alc.
Rosé /2021/12,5%

Tempranillo + Garnacha

Amadurecimento
Maceracao a friopor 8

. Rub and discover my aroma
+ . Esfregue o rétulo e descubra o

Tipo / Safra / Alc.
Tinto /2021/14%

TEMPRANILLO +

Amadurecimento
Barricas de carvalho
francés, onde estagia
6 meses e mais 6
mesesem barricasde
carvalhoamericano

. Rub and discover my aroma
+ . Esfregue o rotulo edescubrao
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Duguesa de la Victoria Reserva

FASE VISUAL: Vermelho rubi com uma camada
muito alta. FASE OLFATIVA: Destacam- se o
carater balsamico e as ervas aromaticascomo a
alfazema, o funcho e o alecrim, convivendo em
harmonia com os frutos pretos. FASE SABOR:
Grande volume, com um tanino doce e uma
acidez equilibrada que |he confere estrutura e
carater. Sensacao agradavel de frutas e
chocolate de ameixa.

Combina muito bem com variadas tapas,

carnes, ensopados, leguminosas, pratos tipicos
do pais e sobremesas.

EAN:843.700.113.941-5

Tipo / Safra / Alc.
Tinto /2017 / 14%

Castas
TEMPRANILLO +
GRACIANO

Amadurecimento
Barricas de carvalho
francés e americano
por 24 meses.

Caixa: 06 und.

. Rub and discover my aroma
! + . Esfregue o rétulo e descubra o
aroma do vinho b

Vol:750ml

CENTVM VITIS Edicao Limitada

FASE VISUAL: Brilhante e limpo, cor violeta
muito profunda. FASE NARIZ: O nariz é muito
fresco, elegante e intenso, com notas de frutas
frescas: framboesas, morangos, groselha.
FASE SABOR: Na boca é saboroso, fresco,
carnudo e muito doce, perfeitamente
equilibrado e com notas frutadas notaveis.
Final muitolongo e atraente.

Combina muito bem com todos os grandes
pratos do pais, especialmente com carnes
vermelhas e caca.
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+ [ , Vinho mais exportado para Israel
Resveratrol de até 78%

B

EAN: 8437001139262

Caixa: 06 und.

Tipo / Safra / Alc.
Tinto / 2013/ 14.5%

Castas
TEMPRANILLO +
GRACIANO

Amadurecimento
Fermentacao
malolaticarealizadaem
barricas novasde
carvalho francés Allier.
Posteriormente,
permanece na barrica
por10 meses

Vol:750ml

DOMAINE

MONTES CLAROS

WINEBAR

Percbior e ﬂm@ﬂ,

CENTVM VITIS Edicao Limitada
Estojo de luxo CENTVM VITIS com detalhes em ouro 24k

WINE
CELLAR



